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Eine Ausbildung bei uns ist ein
echtes Erfo’gsrezept fur DEINE Zukunfti

;IN SGHNUPPER-PRAKTIKUM,
INFORMIER‘ DICH ODER BEWIRB' DICH GLEICH
UM EINE LEHRSTELLE ALS

Backereifachverkaufer/-in - _ Backer/-in &

(m/W_/ d) - Konditor/-in

Informationen und Bewerbungen:
Hubert Wipper, Tel. 0831-22740
info@baeckerei-wipper.de

Weil Gutes einfach
besser schmeckt!

Das Backerhandwerk gehort zu den altesten
Berufen. Es bereichert die Erndhrung der
Menschen auf vielfaltige Weise und steckt als
Grundnahrungsmittel gleichzeitig voller
Genussmaoglichkeiten.

Die Béckerei und Konditorei Wipper gibt es
seit 1956 — sie zahlt zu den éltesten in Kemp-
ten. Bewusst verzichten wir auf eine industrielle
Produktion, die fur unsere GréBe eigentlich
typisch ware. Das Herzstlick unserer Backe-

rei ist die Backstube in der KronenstrafBle.
Wipper-Qualitat heillt bei unseren Back-und
Konditorwaren, dass der urspringliche Cha-
rakter und Geschmack dank handwerklicher
Tradition erhalten bleiben.

Wir tun was fUr ¢rualifizierten Nachwuchs:
Durchschnittlich sechs Azubis arbeiten in unseren
Filialen, um von unseren Meistern und Fachver-
kauferinnen das Wissen und die Fingerfertigkeit
von der Pike auf zu lernen. Fir uns ist es selbst-
verstandlich, dass wir den Generationenvertrag
ernst nehmen und mit Freude und Verant-
wortung umsetzen. o
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KronenstraBe 27 | 87435 Kempten
www.baeckerei-wipper.de
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