
Du übernimmst wichtige Aufgaben bei der Qualitätskontrolle und Qualitätssicherung in
milchwirtschaftlichen Unternehmen und Einrichtungen der Lebensmittelbranche.
VORAUSSETZUNGEN
• Interesse an Chemie, Physik und Mikrobiologie
• Bereitschaft zu sorgfältigem und genauem Arbeiten
• Freude am Umgang mit modernen Untersuchungstechniken und Analysenverfahren
• Mindestens einen Qualifizierenden Abschluss der Mittelschule
oder gerne auch den Mittleren Bildungsabschluss

• Du bist teamfähig, zuverlässig, sorgfältig und motiviert
AUSBILDUNGSINHALTE
• Rohstoff Milch und seine Eigenschaften
• Be- und Verarbeitung von Milch
• Probenahmetechnik
• Chemische, physikalische und mikrobiologische Untersuchungen
• Auswerten und Beurteilen von Untersuchungsergebnissen
• Produktkontrollen zur Qualitätssicherung
• Umweltschutz im Labor
• Fachbezogene Rechtsvorschriften
• Grundlagen der Berufsbildung sowie des Arbeits- und Tarifrechts
ABLAUF DER AUSBILDUNG
• Ausbildungsdauer drei Jahre. Lehrzeitverkürzung durch
abgeschlossene Berufsausbildung, Fachabitur / allg. Abitur
oder gute Leistungen in der Zwischenprüfung möglich

• Überbetriebliche Ausbildung am LVFZ Triesdorf
• Berufsschulunterricht in mehrwöchigen Blöcken in Triesdorf

Ausbildung zum Milchwirtschaftlichen Laborant
(m/w/d) bei der Bayerischen Landesanstalt für Landwirtschaft /
Lehr-/Versuchs-/Fachzentrum für Molkereiwirtschaft in Kempten

Wir freuen uns auf Deine Bewerbung an
Bayerische Landesanstalt für Landwirtschaft Lehr-,
Versuchs- und Fachzentrum für Molkereiwirtschaft
Auf dem Bühl 84, 87437 Kempten • Telefon 0831/57125-35
josef.finkel@lfl.bayern.de

STARTE DEINE KARRIERE AB DEM 01.09.2024 MIT EINER


